Anexo A. Formato de Recoleccion de Informacion en Puntos de Consumo

[ cervezas | [precios| [wvisiiLbap] | vemo | [ estabo | [ pProv |
[Estab | | HABM B R M
Heineken Neon Puyana
|Dlrec I ] Amstel light Pendo6n Terraza
Buckler Nevera John R
ITeI ! I Murphy Cuadros Otro
Corona Carpa
|Cliente I I Bud Afiches
Club Col
IFecha | I Otras
N.I
| cervezas | [precios| [wvisBiLibap| | wverro | | estapo | | prov |
[Estab | P . HABM BR M
Heineken Neon Puyana
|Direc | ] Amstel light Pendén Terraza
Buckler Nevera John R
lTeI ] , Murphy | Cuadros e Olro
Corona | [Capa_ b ) _
IClI_enle | l Bud | Afiches | | | | | | | Tl
-  lcwbco
[Fea T | [owes | | [ [
NI
| cervezas | |precios| [wvisiiLibap| | vemo | [ estabo | [ prov |
|Estab | | HABM B R M
Heineken Neon Puyana
|Direc I I Amstel light Pendon Terraza
Buckler Nevera John R
ITeI I | Murphy Cuadros Otro
Corona Carpa
ICIiente | ' Bud Afiches
Club Col
|Fecha I I Olras
N.I
| cervezas | [preclos| |wisiBiLbap| | vemo | [ Estabo | | Prov |
[Estab | | HABM B R M
Heineken Neon Puyana
IDirec I | Amstel light Pendoén Terraza
Buckler Nevera John R
[Tel | | [Murphy Cuadros Olro
Corona Carpa
[Ciiente | I Bud Afiches
Club Col
|Fecha | | [otras
N.I




Anexo B.

Formato de Recoleccién de

Informacién en Licoreras

[cervezas] [ rererencia | [wisiiLbao] | vemo | [Estabo| | PRov
REIBERE
e A HABM B R M
|Estab I I Heineken [_ I ] I Neon Puyana
Amstel light - ) Pend6n Terraza
,Direc l ’ Buckler || Nevera John R
Murphy J | 1l Cuadros Otro
|Te| I l Carpa
Bot Lat Afiches
Eliente I ' Corona
Bud OBSERVACIONES:
Miller
Fecha l ] Becks
Modelo
Carlsberg ]
[cervezas] [ rererencia 1 lwisisioan] | vemo | [estanol | prov |
8 Q
= E 3 HABM B R M -
[l'—'sla!_) | I Heineken l Neon ) L - Puyana
Amstel light Pendén Terraza
[Direc l ] Buckler Nevera = JohnR |
Murphy Cuadros Ofro
ffe | _l Carpa
Bot Lat Afiches
[Cliente | I Corona
Bud OBSERVACIONES:
Miller
|Fecha l l Becks
Modelo
Carlsberg
[cErvezas| | Rererencia | |wisiiubabl | vpmo | |Estapo| | PRoV
RRI8L 8B
P R O HABM B R M
|Eslab | J Heineken | | I Neon Puyana
Amstel light || || Pendon Terraza
,Direc l ' Buckler || Nevera John R
Murphy J | ] Cuadros Ofro
|Tel [ | Carpa
Bot Lat Afiches
IClienle I ] Corona
Bud OBSERVACIONES:
Miller
lFecha l ] Becks
Modelo
Carlsberg




ANEXO C.Esquema Informativo de Y= H¢
Sub -Segmentos de los Puntos de Consumo
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CLUBES STANDARD 5 0 0] o0lo 0 olojofjofofofo ofoJ oo ojofolofo
~ CLUBES 16 8] 4l 1 o B 3lofjol2l1l1l3 g8loj4ajo] |21z 1folo
CAFE-BAR-PREMIUM 13 230 1.7 3 13 2]ol1]4]1[1[10 3[3[7 1 111200
CAFE-BAR-SATANDARD 41 31 |15] 9 |2 20 312|210l 011§15] [11fsl o |7 5I3fojlolo
~ CAFEBAR 54 44 | 22| 16 5 33 51213114l 112125] [1al11l 6|8 (4] 200
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<ervezas se catalogan princlpalmente a pareir jﬁ?mfip()j?eﬁ Cervez:
de sabor, aunque tamblen se suelen catalogara = 7> — £ -0 MY ™ =
par= 8 de su color, fermentaclén, cludad de oligel)

o Ineg=Tedlentes,

La r,-i.—;y‘orfa de'las cervezas (Iene'n' Colno compoienite
prim=Tpal Ia cebada, auque se pueden encontrar de halta
0 tﬁgﬁ. :

 Algunos Tipos ¥\

ALE = <erveza de fermentacion alta, En USA Indica Cervezas con mas de un 5%
dealcolol,

LAG E R: cervezas de fermentaclén baja. Se dejan madurar en frio POr un periodo
de 2 a & meses,
piLS EN/PILSNER: cervezas doradas de fermentacion baja 'y sabor conveicional,
€ caracterizan por su aroma fresco y sabor seco.,
SIN: <elvezas con menos de 1% de alcohol ( BUCKLER )

STO LIT: cerveza muy oscura, Incluso negra, de fermentacion alta y hecha con
malta torrefactada,

BITT ER: cerveza con mucho [dpulo Y muy amarga. Color variado.

LIGH T ALE: cerveza amarga, Baja en calorfas y bajo contenido de alcohol,

Y Aprenda a Tomar...

. Aprendaa conocer su limite. No Crea que “aguantar” més lo hace mas
hombre,
2. Coma cuando beba, ya que asf el alcohol tarda mis en ser absorbido,
3, Nlo beba con rapidez, Saboree su cerveza, Sienta suespiritu, Aprenda a
discinguir los diferentes tipos.
; Acoﬂillllhl't‘ tomar cerveza ¢




Y& Recomendaciones. ..

Temperatura: * La cerveza se debe servir a una temperatura de 6 a 10 °C [as rublas
y de 8 a 10°C las negras,
Conservacion: * Antes de consumirse la cerveza se debe dejar en reposo durante
48 horas y en posicién vertical en el refy igerador a una temp. De 159(
Aspecto: * Una cerveza blen servida tendrs un color brillante y un aspecto
€SPUNoso, con una corona de espuma de 2 a 3 cm. Tomese ensegulda
para su mejor apreclacion.
Cuidados: * El vaso debe estar totalmente limpio y sin grasa, ya que esta hace
que se plerda el sabor y que la espuima o se forme correctamente,

Como servir una cerveza Y

Antes de servir una cerveza hay que refrescar
el'vaso coh agua frfa, para evitar la mala
fonmaclén de espuma

Con una Inclinaclén del vaso de 45°

Se deja caer lentamente la cerveza contra
la'pared del vaso evitando la rapida
formacion de espuma.

Cuando el vaso esté medio [leno se
coloca de forina vertical y se sigue
llenado para fonmar la espuina.

Se pretende que estatenga unh aspecto

compacto.
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